
Dimanche 28 janvier 

Parking conseillé et gratuit : marché couvert, entrée rue Saint-Laurent. 

 

 9 h 30 : Messe en l’église de Saint-Vincent et bénédiction des jéroboams. 
 
 

10 h 45 : Départ de la cour de la cave coopérative des Vignerons Créateurs  
Vente du verre collector 5€ pour avoir accès aux dégustations. 

Procession dans le vignoble emmenée par les Attelages du Pays d’Arles 

avec plusieurs unités sur le thème de la vigne et du vin. Suivront environ 15   

confréries bachiques dont l’Ordre de la Boisson et de la Stricte  
Observance des Costières de Nîmes. 

Le Condor et ses danseurs et danseuses ainsi que Li Cigaloun Jonquieren 

assureront l’animation musicale.  

Nous espérons aussi recevoir la Reine d’Arles et ses Demoiselles d’Hon-

neur. 

Sur le parcours, des dégustations de vins et de spécialités culinaires seront 

offertes par le Domaine du Mas Rouge et le Domaine de Pierre-feu. 

Allégresse, Culture et Tradition 

12 h 30 : Grand chapitre de la Saint-Vincent 
Intronisations de personnalités dans l’Ordre de la boisson et de la Stricte 

Observance des Costières de Nîmes. 
 

Dégustation et vente de vins, huile d’olive, jus de fruits et  spécialités  
culinaires. Restauration sur place ou à emporter. 
 

13 h 00 : Apéritif concert du groupe Le Condor 
 
 

A partir de 14 h 00 : Banquet vigneron de gala signé par Damien Sanchez, 

chef étoilé du restaurant SKAB, à Nîmes, au centre socio-culturel,  
rue Saint-Laurent, avec animation dansante. . 
 

Pour le banquet, réservations en ligne à partir du 6 décembre 2017 

sur www.les-amis-de-la-saint-vincent.com  - Nombre de places limitées. 
 
 
Parking gratuit et surveillé : marché couvert, et centre socio-culturel rue Saint-Laurent. 

12 h 00 :  Arrivée de la procession sur la place de la mairie sur laquelle sera  
installé le village vigneron et ses stands de producteurs, avec, entre autres : 
Les vins : 

Le Domaine de Pierre-Feu, 
Le Domaine de Boissière,  
Les Vignerons Créateurs,  
Les Grands Vins de Pazac,  
Le château des Mourgues du Grès,  
Le Domaine de l’Irréelle, 
Moncigale,  
Le domaine du Mas de Rey. 

L’huile d’olive :  

Huilerie coopérative de Beaucaire 

 

Les jus de fruits :  

Le Mas du Soleil 

Les spécialités culinaires : 

Les fromages des Sabots d’Hélène, 
La charcuterie de L’assiette de Corse,  
Les accras et samoussas du Sébastien Joubert,  
Les escargots du Jardin d’Hélix 


